
 
 

    

YOUR HIDEAWAY IN THE 

HEART OF ZURICH 



 
 

  



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Der Widder Garden - eine idyllische grüne Oase inmitten der Zürcher Altstadt, die zum 

Verweilen einlädt, ob zum gemütlichen Champagner-Apéritif, dem After-Dinner 

Cocktail oder für ein Casual Dinner mit Freunden. 

 

Das Widder Garden Team freut sich, Sie in gemütlicher Atmosphäre kulinarisch 

verwöhnen zu dürfen. 



 
 

C H A M P A G N E R           

           dl btl 

Perrier-Jouët Grand Brut         22 145 

Perrier-Jouët Blason Rosé         26 165 

Perrier-Jouët Blanc de Blancs Brut        28 175 

Perrier-Jouët Belle Epoque Brut        43 290 

 

W E I S S W E I N           

           dl btl 

BIANCO DI MERLOT, MAGNUM        12 128 

Merlot bianco, Terreni alla Maggia, Ascona, Schweiz  

STEIRISCHE KLASSIK          13 88 

Sauvignon Blanc, Weingut Tement, Südsteiermark, Österreich  

CHABLIS PREMIER CRU "MONTMAINS"       17 110 

Chardonnay, Guy Robin et Fils, Burgund, Frankreich 

SIEFERSHEIM RIESLING "PORPHYR"       15 98 

Riesling, Wagner-Stempel, Rheinhessen, Deutschland 
 

 

R O S É            

dl btl 

ROSATO DI MERLOT, MAGNUM        12 167 

Merlot, Terreni alla Maggia, Ascona, Schweiz 

SYMPHONIE          12 77 

Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah, Château Sainte Marguerite, Provence, Frankreich 

FANTASTIQUE          16 105 

Grenache, Cinsault, Rolle, Château Sainte Marguerite, Provence, Frankreich 

 

R O T W E I N  

           dl btl 

ROSSO DEL TICINO DOC         17 110 

Merlot, Terreni alla Maggia, Ascona, Schweiz 

MACAN CLASICO          17 110 

Tempranillo, Benjamin de Rothschild, Vega Sicilia, Rioja, Spanien 

PAUILLAC          18 119 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Château Pichon-Longueville-Barton, Bordeaux, Frankreich 

MALANSER BLAUBURGUNDER        15 98 

Blauburgunder, Weingut Wegelin, Graubünden, Schweiz 

 

https://www.bindella.ch/weinshop/weinwissen/rebsorten/cabernet-franc


 
 

S I G N A T U R E  C O C K T A I L S  
 

WHISKY COCKTAILS  

 

CHERRY TALE 

floral | rauchig | holzig | fruchtig  22 

Glenfiddich 12y | Cherry Heering | geräucherter Honig | Kirschblüten | Swiss Mountain Spring Soda 

 

EL BOURBON TRAIL 

weich | tropisch | siedig  24 

Michter‘s Bourbon | Kakaolikör | Limettensaft | Bananenbrot Teig | cold brew coffee El Salvador 

 

NORDIC BY NATURE 

herbal | bitter | prickelnd  22 

Four Roses Bourbon | Grapefruitsaft | Aquavit | Lapsang Tee | Bitters | Swiss Mountain Spring Soda 

 

CHAMPAGNER COCKTAIL  

 

AL FRESCO 

erfrischend | fruchtig | herbal | prickelnd  25 

Jsotta Rose Vermouth infused watermelon | Rosmarin | Perrier Jouët Grand Brut Champagner 

 

PANGLOSS 

aromatisch | zitronig | prickelnd  25 

Clement Canne Bleu Rhum | Grand Marnier | Orangensaft | Yuzu | Perrier Jouët Grand Brut Champagner 

 

HIGHBALLS  

 

HASTUR 

herbal | würzig | sauer | prickelnd  20 

Hendrick‘s infused sesame & coriander | Genmaicha Tee | Swiss Mountain Spring Soda  
 

KEITH COLLINS 

fruchtig | scharf | prickelnd  20 

Sailor Jerry Spiced Rum | gerösteter Ananas Cordial | Swiss Mountain Spring Ginger Beer 

 

IT’S ALL ABOUT THE 90’S 

erfrischend | sommerlich | fruchtig  20 

Koskenkorva Vodka strawberry yogurt milk wash | Gurken Cordial | Swiss Mountain Spring Soda  
 

P & C 

fruchtig | floral | schokoladig  22 

Absolut Elyx Vodka | Birnen & Schokoladen Cordial | Kamille | Swiss Mountain Spring Soda 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

S I G N A T U R E  C O C K T A I L S  
 

FRUITY & SAUER  

 

BELA LUGOSI 

rauchig | sauer | fruchtig  22 
Mezcal infused blueberry | Limettensaft | Agavensirup | Bitters 

 

PERUVIAN BERRY SMASH 

fruchtig | sauer | schaumig 22 

Pisco | Himbeer shrub | Widder Vermouth mix white | Eiweiss 

 

FIELD DAIQUIRI 

kräftig | herbal | sauer  20 

Bacardi Superior | Tiglio Cordial | Kirschlikör 

 

MIYAKO 

zitronig | aromatisch | salzige Seebrise  22 
Plymouth Gin | Kumquat Cordial | Melonen Wein | Salz 

 

LIGHT BUT INTENSE 

 

LA BELLA ADDORMENTATA 

bittersüsslich | gehaltvoll | prickelnd  22 

1800 Tequila Silver | Ratafia | Gentian soda 

 

FRAGRANCE 

komplex | leicht | aromatisch  20 

Lustau Amontillado Sherry | Erdbeeren | Orangen Bitters | Koriandersamenöl 

 

ME PINTO DE VERANO 

leicht | raffiniert | fruchtig  22 

Rose Wein TAM | Anna Famosa | Szechuan tincture | Holunderblüten Cordial | weisser Pfirsich | Salz 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

S I G N A T U R E  M O C K T A I L S  
 

0% HASTUR 

aromatisch | herbal | prickelnd  16 
G̀nuine Zero Gin infused sesame & coriander | Genmaicha Tee | Swiss Mountain Spring Soda  

 

0% FRUTTOLO 

fuchtig | seidig | prickelnd | süsslich  16 

Jsotta Bianco Senza | Cranberry & Ananassaft | Grenadine | Limette | Milch | Soda 

 

0% SICILIAN ZERO 

bittersüsslich | fruchtig | salzig 16 

Jsotta Bitter Senza | Honig | Cranberrysaft | Olivenlake 

 

0% P & C 

fruchtig | floral | schokoladig 16 

Birnen & Schokoladen Cordial | Swiss Mountain Spring Soda  

 

0% RED BUSHES 

sauer | zitronig | leicht bitter  16 

G̀nuine Zero Gin | Rooibos Tee Cordial | Swiss Mountain Spring Soda  

 

 

B I E R  
 

Eichhof Braugold, TAP           30cl 8 

Eichhof alkoholfrei         33cl 7 

Erdinger Weissbier         33cl 9 

Brewdog IPA          33cl 10 

Noam           34cl 10 

 

 

S O F T G E T R Ä N K E  
 

Valser Silence          50 cl 9 

Valser Classic          50 cl 9 

Chaya Eistee          30 cl 6 

Softgetränke          33 cl 7 

  



 
 

 

S N A C K S  

 

OLIVEN UND SBRINZ 19 

 

BRUSCHETTA           18 

Tomaten, Schalotten, Basilikum 

 

GUACAMOLE            18 

Nachos  

 

CROSTINI           22 

Räucherlachs, Avocadocreme, Zitrone 

 

JAHRGANGSSARDINE          22 

Aioli, grilliertes Brot  

 

ANTIPASTI MISTI «WIDDER STYLE»        46 

Oliven, Charcuterie, Käse 

 

MEAT PLATTER           38 

Trockenfleisch, Wurst und Käse vom eigenen Hof 

 

FRITTO ALL’ITALIANA 

Arancini mit Safran und Erbsen         18 

Arancini mit Waldpilzen und Käse vom eigenen Hof, Schlattgut in Zürich     16 

Arancini mit Trüffel, Pecorino und Pfeffer        18 

Crocchette von Kartoffeln und Trockenwurst vom eigenen Hof, Château de Raymontpierre   15 

 

CRISPY CALAMARES          21 

Ponzusauce 

 

NUGGETS, THE SPICY ONES         24 

Schweizer Poulet, Chili, Limetten Mayo  

 

GARDEN DOG           10 

Wiedikerli mit Fenchel, Basilikummayonnaise, knusprigen Schalotten  

 

SATAY SPIESSLI            21 

Schweizer Poulet, Erdnusssauce 

 

PORTION POMMES FRITES  10 

  

MONTAG BIS 

SONNTAG  

11.30 bis 21.30 Uhr 



 
 

S N A C K S  

 

CAESAR SALAT           26 

zusätzlich mit Schweizer Poulet und Speck        10 

 

BEEF TATAR (100 gr. od. 200 gr.)                 28/42 

Toast und Butter, mild, medium oder scharf 

 

GARDEN PASTA           36 

Caserecce, Aubergine, Burrata, Basilikum 

 

WIDDER GARDEN BURGER         39 

Schweizer Rindfleisch oder hausgemachtes Patty von grünen Erbsen, Lattich, Tomaten,  

Widder Sauce, Pommes Frites 

 

PHILADELPHIA STEAK SANDWICH        45 

Rindfleisch, Rucola, Parmesan, Pommes Frites  

 

CURRYWURST 24 

vom deutschen Schwein, Pommes Frites 

 

 

 

 

 

 

S T A R T E R S  

 

SOMMERSALAT                      16 

Gemischter Blattsalat, Sommergemüse, Citronette   

 

GAZPACHO ANDALUZ           18 

Crostini mit San Daniele Schinken 

 

BURRATA «AFFUMICATA»                   18 

Tomatenvariation, mediterrane Focaccia, Basilikum  

  

«MELONE UND ROHSCHINKEN»         24 

Charentais Melone, San Daniele Schinken, Olivenfocaccia 

 

ZWEIERLEI TUNA           29 

Tatar und Tataki, Avocado, mariniertes Gemüse japanischer Art 

 

 

 

 

 

 

MONTAG BIS 

SAMSTAG 

11.30 bis 14.00 Uhr 

18.00 bis 21.30 Uhr 

MONTAG BIS 

SONNTAG  

11.30 bis 21.30 Uhr 



 
 

M A I N S  

 

GARDEN PASTA           36 

Casereccie, Aubergine, Burrata, Basilikum 

 

LINGUINE ALLA PUTTANESCA         36 

Tomaten, Kapern, Sardellen, Taggiasca Oliven  

 

RAVIOLI FATTI IN CASA DA LUIGI          44 

Kalbfleisch, Pfifferlinge, Zucchetti, Sommertrüffel  

 

DORADENFILET           48 

Fregola Sarda, mediterranes Gemüse, Chorizo 

 

CALAMARI MIT MEDITERRANEM GEMÜSE GEFÜLLT      48 

Krustentiersauce, Spinat, Risolee Kartoffeln  

 

PATA NEGRA SCHWEINSFILET          49 

Riso al salto mit Reis von Terreni alla Maggia, Senfsauce von Terreni alla Maggia, gegrillte Zucchetti 

 

BEEF RIBS «48 STUNDEN GEGART»        54 

Spinat, Karottenpüree, Pfeffersauce  

 

KOTLETT VOM SCHWEIZER KALB “SELECTION Zanetti”      62 

Gebratenes Gemüse, Pfifferlinge, Kartoffelwedges  

 

TAGLIATA DI MANZO           56 

Rosa Rindsentrecote, Rucola, Parmesan, Kartoffeln 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

BIG MEAT 

Tomahawk aus Irland 1 kg 

198 

 

BIG FISCH 

Wolfsbarsch «Croute de sel»  

130 

 

 

198 

 



 
 

 

S W E E T S  

 

JAPANISCHE SÜSSIGKEITEN         15 

Matcha Macaron, Miso Praline,  

Truffe mit weisser Felchlin Schokolade und Yuzu 

 

EIS MIT STIL           9 

Holunder Granatapfelsorbet 

Tiramisu 

 

EISKAFFEE «IRENE»          16 

Vanilleglace, Mokkaglace, Kirsch und Kaffee 

 

CHEESECAKE TARTE          15 

Pecan Praline Sauce, Blaubeergelee  

 

PARIS BREST            16 

Haselnuss Cremeaux, Karamellsauce 

 

BAUERNHOFGLACE VOM EIGENEN HOF  pro Kugel  5.5  

Glace 

Vanille, Erdbeer-Joghurt, Schokolade, Haselnuss, Kokosglace 

Sorbet  

Waldbeere, Aprikose, Passionsfrucht 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEKLARATION 

Preise in CHF inklusive MwSt. 

Für Informationen zu Allergenen und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

Herkunft:  

Rind, Schwein, Poulet, Kalb; Schweiz, Currywurst; Deutschland, Pata Negra; Spanien,  

Dorade, Wolfsbarsch; Griechenland  

MONTAG BIS 

SONNTAG  

11.30 bis 21.30 Uhr 



 
 

Entdecken Sie die Highlights @Widder Hotel  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


